Botteghe Antiche

“Non sempre le cose semplici sono le miglior:,
ma sempre le cose migliori sono le piu semplict”
Gualtiero Marchesi



LASCIA FARE A NOL...

La spesa di Stefano

50 euro a persona
(per 'intero tavolo)

lo chef Stefano creera per voi un menu con i prodotti del giorno
4 uscite di antipasto
che raccontano territorio e tradizione
1 primo
1 secondo
1 dessert

Vini in abbinamento

3 calici
15 euro

5 calici

25 euro

Possibilita di abbinamento a calice anche con vini naturali

Pane e Coperto: 3 euro
Acqua naturale / frizzante: 2 euro



PER INIZIARE

Antipasto dell’Osteria
(5 assaggi che raccontano territorio ¢ tradizione)
minimo 2

Provola grigliata con mousse di mortadella
e cipollotto alla brace

Patata, fonduta di caciocavallo e cardoncelli
Crudité pugliesi in pinzimonio

Selezioni di formaggi e confetture

PRIMI

Fave e cicorie all’'uso antico
Spaghettone Benedetto Cavalieri alla poveraccia
Orecchiette artigianali fresche al ragu con brasciola di asino

Pasta mista, sponsali, baccala, pomodorino infornato
e polvere di peperone crusco

Orecchiette di grano arso e cime di rapa

16 euro
a persona

14 euro

15 euro

10 euro

16 euro

12 euro

12 euro

14 euro

14 euro

12 euro



SECONDI
Brasciole di asino al ragu (2 pz)
Filetto di asino alla brace

Guancia di manzo brasata al moscato di Trani,
patata e cavolo cappuccio in agrodolce

Il Fornello (salsiccia di vitello, bombette, agnello)

- tempo di cottura 20 minuti -

Falda di manzo alla brace, passata di patate e
funghi cardoncelli

T-bone di vacca locale
Baccala in umido, patata viola, insalatina di erbette

€ pepcerone Ccrusco

Tutti 1 secondi hanno un contorno abbinato incluso

12 euro

20 euro

18 euro

16 euro

16 euro

6 euro I'etto

18 euro



PER FINIRE

Lo Sporcamuss (2 pz) 6 euro
Crostatina crema, yogurt alla vaniglia e fragola 6 euro
Le nostre mele fritte con zucchero, cannella e gelato 6 euro

Selezione di formaggi pugliesi e confetture artigianali 16 euro



LISTA ALLERGENI

1. Cereali contenenti glutine cio¢ grano, segale, orzo, avena, farro, kamut (o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati

2. Crostacei e prodotti derivati;

3. Uova e prodotti derivati;

4. Pesce e prodotti derivati;

5. Arachidi ¢ prodotti derivati;

6. Soia e prodotti derivati;

7. Latte e prodotti derivati (compreso il lattosio)

8. Frutta a guscio cio¢ mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci comuni (Juglans regia), noci di acagiu
(Anacardium occidentale), noci pecan [Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia
vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati;

9. Sedano e prodotti derivati;

10. Senape e prodotti derivati;

11. Semi di sesamo e prodotti derivati;

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/1 espressi come SO2.

13. lupino e prodotti a base di lupino;

14 molluschi e prodotti a base di molluschi.

per ulteriori chiarimenti chiedere al personale di sala



